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Kết thúc phiên giao dịch ngày 06/08: 

• Giá cà phê thế giới tiếp tục tăng, 
trong đó Robusta có diễn biến tích 
cực hơn Arabica do lo ngại về nguồn 
cung ngắn hạn.

• Giá Robusta giao tháng 9/2026 
trên sàn London tăng 3,1% so với 
tuần trước, lên 3.891 USD/tấn. 

• Giá Arabica giao tháng 9/2026 trên 
sàn New York tăng 0,3% so với tuần 
trước, lên 326,9 UScent/lb, tương 
đương 7.206,9 USD/tấn.   

Lượng tồn kho:

• Nông dân hạn chế bán ra và 
tồn kho Arabica trên sàn ICE 
chỉ còn 251.417 bao, thấp nhất 
trong 2,5 năm. 

• Tồn kho Robusta trên sàn ICE 
cao ở mức 4.206 lô.

• USDA dự báo sản lượng cà phê 
thế giới niên vụ 2026/2027 
đạt kỷ lục 189,7 triệu bao. 

Các yếu tố tác động:

• Giá cà phê Robusta tăng do dự báo lượng 
mưa tại Tây Nguyên (Việt Nam) giảm làm 
gia tăng lo ngại về điều kiện sinh trưởng 
của cây cà phê.

• Giá Arabica được hỗ trợ bởi tiến độ thu 
hoạch tại Brazil chậm hơn cùng kỳ năm 
trước. Tuy nhiên, thời tiết khô ráo tại Brazil 
tạo thuận lợi cho thu hoạch. 

• Theo Cooxupé, tính đến ngày 31/07/2026, 
nông dân Brazil đã thu hoạch được 67,3% 
sản lượng niên vụ 2026, tăng so với mức 
58,3% của một tuần trước nhưng chậm hơn 
mức 74,2% của cùng kỳ năm ngoái.

Thông tin được tổng hợp từ Bản tin Thông tin Thương mại 
(số 32-2026 ngày 10/08/2026) được phát hành định kỳ hàng tuần của 

Trung tâm Thông tin Công nghiệp và Thương mại, Bộ Công Thương.

Thị trường cà phê thế giới

https://thongtincongthuong.vn/ban-tin-thong-tin-thuong-mai/


Trong tuần 30/07-06/08, giá cà phê nội địa tăng theo đà tăng 
của giá Robusta thế giới do lo ngại thời tiết bất lợi tại Tây Nguyên, 
tiến độ thu hoạch chậm tại Brazil và lượng tồn kho thấp. Bên cạnh 
đó, nguồn cung trong nước không còn nhiều, trong khi người dân 
tiếp tục giữ hàng chờ giá cao hơn.

Cụ thể, giá cà phê robusta nhân xô tại một số địa phương như sau: 
(Đơn vị: VNĐ/kg)

 Mọi phản hồi và câu hỏi, vui lòng gửi đến 
email:mekongrg@gmail.com

Để biết thêm thông tin về các báo cáo khác, vui lòng truy 
cập website: mkrg.org  hoặc quét mã QR

Tài liệu này được thực hiện với sự hỗ trợ tài chính của 
Vương quốc Anh. Các thông tin đưa ra trong tài liệu này 
là của tác giả và không phản ánh quan điểm của 
Forest Trends và nhà tài trợ.

Chủng loại

• Sự mở rộng của thị trường Trung Quốc tạo cơ hội gia tăng 
xuất khẩu cả cà phê nguyên liệu và sản phẩm chế biến. 

• Bên cạnh lợi thế về nguồn cung Robusta, doanh nghiệp Việt 
Nam cần đẩy mạnh phát triển cà phê hòa tan, cà phê pha sẵn, 
cà phê đóng lon và các sản phẩm phối trộn phù hợp với khẩu 
vị của người tiêu dùng trẻ. 

• DN cần chú trọng xây dựng thương hiệu, cải tiến bao bì, đa 
dạng hóa hương vị và mở rộng phân phối qua các nền tảng 
thương mại điện tử để nâng cao khả năng tiếp cận thị trường

Tỷ trọng kim ngạch cà phê Việt Nam 
xuất khẩu sang Trung Quốc T6/2026, theo chủng loại

Thị trường cà phê Việt Nam

Lượng và kim ngạch xuất khẩu

• Trong 6T2026, Việt Nam là nhà cung cấp cà phê lớn thứ hai cho 
thị trường Trung Quốc. Thị phần cà phê của Việt Nam trong tổng 
nhập khẩu của Trung Quốc tăng lên 22,9% (tính theo lượng), từ 
mức 13,2% của cùng kỳ năm 2025.

• Tính chung 6T2026, xuất khẩu cà phê sang thị trường này đạt 
38,8 nghìn tấn, trị giá 226,4 triệu USD, tăng 49,3% về lượng 
và tăng 76,1% về trị giá so với cùng kỳ năm 2025.

• Trong tháng 6/2026, Việt Nam xuất khẩu 7,0 nghìn tấn, trị giá 
49,3 triệu USD vào thị trường Trung Quốc, tăng 11,2% về 
lượng và tăng 29,8% về trị giá so với tháng 5/2026; so với 
tháng 6/2025 tăng 56,2% về lượng và tăng 99,6% về trị giá.
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